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Anexo I

Área do Produto Risco do Volume (RV)

Carne
Abaixo de 1.000 kg P 1
1.000 até 5.000 kg M 2
Acima de 5.000 kg G 3

Leite Kg
Abaixo de 100 kg P 1

100 a 500 kg M 2
Acima de 500 kg G 3

Leite L
Abaixo de 1.000 l P 1
1.000 até 5.000 l M 2
Acima de 5.000 l G 3

Mel
Abaixo de 10.000 Kg P 1
Acima de 10.000 Kg M 2

Ovos *** P 1

Pescado
Abaixo de 10.000 Kg P 1
Acima de 10.000 Kg M 2
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Tabela de classificação de estabelecimento quanto ao volume produzido para a caracterização do 
risco associado ao volume de produção (RV)

Volume Mensal 
Produzido 

Classificação do 
Estabelecimento



Anexo II

Área do Produto Categoria RP

Carne

2

3

2

2

2

3

Leite
Produto lácteo pasteurizado 3
Manteiga 2
Ricota 3

Mel
Mel 1
Cera de Abelha 1
Própolis 1

Ovos
Produtos in natureza 1
Produtos submetidos a tratamento térmico – cocção 1

Pescado
4

Produtos in natureza 4
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Tabela de classificação das categorias de produto para a caracterização do risco associado ao 
produto (RP)

Produtos com adição de inibidores ( copa, linguiça, salame, salaminho, 
pele salgada, presunto, envoltórios)
Produtos compostos por diferentes categorias de produtos cárneos, 
acrescidos ou não de outros ingredientes (Kit feijoada)
Produtos em natureza (carnes e miúdos resfriados e congelados de 
todas as espécies)
Produtos não submetidos a tratamento térmico (carne temperada 
resfriada e congelada de todas as espécies, hambúrguer e linguiça)
Produtos submetidos a tratamento térmico (linguiça defumada, bacon e 
barriga defumada)
Produtos submetidos a tratamento térmico - Cocção (apresuntado, 
fiambre, morcela, mortadela, presunto e torresmo)

Produtos compostos por diferentes categorias de produtos de pescado, 
acrescidos ou não de outros ingredientes



Anexo III

Condições para a caracterização do RD RD

1

2

2

3

4
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Tabela de caracterização do risco associado ao desempenho do estabelecimento quanto ao atendimento à 
legislação aplicável a fiscalização (RD): 

SEM violações dos padrões de identidade e qualidade, microbiológicos, físico-químicos ou de limites de 
resíduos e contaminantes em produtos detectadas em análises oficiais.
SEM reclamações, denúncias e demandas formais de consumidores e comunicações de órgãos terceiros 
referentes a violações dos padrões de identidade e qualidade higiênicosanitária dos produtos. 

SEM adoção de ações fiscais decorrentes da detecção de não conformidades durante a fiscalização local. 

SEM identificação de risco iminente à saúde pública, indícios de fraude, falsificação ou adulteração de 
produtos. 

SEM violações dos padrões de identidade e qualidade, microbiológicos, físico-químicos ou de limites de 
resíduos e contaminantes em produtos detectadas em análises oficiais.
SEM reclamações, denúncias e demandas formais de consumidores e comunicações de órgãos terceiros 
referentes a violações dos padrões de identidade e qualidade higiênicosanitária dos produtos. 

COM adoção de ações fiscais decorrentes da detecção de não conformidades durante a fiscalização local. 

SEM identificação de risco iminente à saúde pública, indícios de fraude, falsificação ou adulteração de 
produtos. 

COM violações dos padrões de identidade e qualidade, microbiológicos, físico-químicos ou de limites de 
resíduos e contaminantes em produtos detectadas em análises oficiais; OU COM reclamações, denúncias e 
demandas formais de consumidores e comunicações de órgãos terceiros referentes a violações dos padrões de 
identidade e qualidade higiênico-sanitária dos produtos; OU ambos.

SEM adoção de ações fiscais decorrentes da detecção de não conformidades durante a fiscalização local. 

SEM identificação de risco iminente à saúde pública, indícios de fraude, falsificação ou adulteração de 
produtos. 

COM violações dos padrões de identidade e qualidade, microbiológicos, físico-químicos ou de limites de 
resíduos e contaminantes em produtos detectadas em análises oficiais; OU COM reclamações, denúncias e 
demandas formais de consumidores e comunicações de órgãos terceiros referentes a violações dos padrões de 
identidade e qualidade higiênico-sanitária dos produtos; OU ambos.

COM adoção de ações fiscais decorrentes da detecção de não conformidades durante a fiscalização local. 

SEM identificação de risco iminente à saúde pública, indícios de fraude, falsificação ou adulteração de 
produtos. 

COM identificação de risco iminente à saúde pública, indícios de fraude, falsificação ou adulteração de 
produtos. 



Anexo IV

Fórmula: RE= (RV+RP+2xRD)/4

Frequência mínima de fiscalização com base no risco estimado associado ao estabelecimento RE

RE Frequência mínima de fiscalização
1 semestral 
2 trimestral
3  bimestral
4 mensal
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Cálculo de Risco Estimado associado ao estabelecimento para determinar a frequência mínima de 
fiscalização em estabelecimentos registrados no SIM sujeitos a inspeção periódica (RE)


	RV - anexo I - nc II
	RP - anexo II - nc II
	RD para vistorias periódicas - anexo III - nc II
	RE - anexo IV - nc II

